Transglutaminasa ~ 74 BREE

Prolink MB para bacon embutido

Adicion de lechada de TG
A en los ultimos 10 minutos
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Preparacion de carne Adicion de salmuera y masaje Moldeo y reaccion

(Carne picada y capas de grasa de cerdo)

————

Ahumado/enfriado

Troceado/producto final

Estabilizacion en camara frigorifica

Venltajas: )

Prolink MB-MM Prolink MB-PC

Mejora la calidad del corte de la carne
Reduce las pérdidas resultantes del proceso de corte
Mejora la textura, la mordida y la jugosidad

Sobresaliente Unién eficaz de la carne

capacidad de unién

Solucion libre de alérgenos
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